ENOACADEMY

TECHNICAL IN-DEPTH ANALYSIS

NOVELTANK
DER GARBEHALTER FUR DIE KARBONMAZERATION VON 10 BIS 500 HL

Die neuen Weine werden wegen ihrer wahrnehmbaren Eigenschaften bereits seit Jahren geschatzt. Die ersten
Uberlegungen zur Karbonmazeration der Trauben gehen dank einiger Studien des Pasteur auf das Jahr 1875 zuriick,
aber eine konkrete Folge gibt es erst im Jahr 1935 dank C. Flanzy.

Viele Studien und Versuche wurden weiter ausgefiihrt, um die Schliisselpunkte zu umreilRen, um die maximale
Qualitat von der Karbonmazeration zu erhalten und eben unter Beachtung dieser Parameter wurde der NOVELTANK
realisiert.

Wahrend bei der traditionellen Weinherstellung fir die Garung der Zucker der Enzymkomplex der Hefen wirkt, wird
bei der Karbonmazeration der erste Teil dieser Umwandlung dem Enzymkomplex des lebenden Gewebes der
Weinbeere anvertraut. Um diesen Zweck zu erreichen sind zwei Voraussetzungen notwendig:

Die erste ist, dass die Weinbeere unbeschadigt ist, damit ihr Gewebe nicht schnell infolge der mechanischen
Auflésung des Kelterns stirbt und die zweite, dass die Weinbeere in eine Atmosphére getaucht ist, die zum grof3ten
Teil aus Kohlendioxid besteht.

Sind diese Bedingungen erreicht, bestehen die Voraussetzungen ,fir das Entstehen zahlreicher Kollateralprozesse
durch die polyphenolischen Verbindungen, stickstoffhaltig und aromatisch, die es am Ende erméglichen, ein Produkt
zu erhalten, dass sich stark vom traditionellen unterscheidet". (M. Castino)

Die aromatischen Unterschiede sind auf das Vorhandensein des Ethylcinnamats
zurickzufiihren, eine charakteristische Verbindung fiir diese Produkte.

Bei Betrachtung des NOVELTANK ist es, vor dem Hintergrund dieser gebiihrender
Voraussetzungen, moglich, die Planungsstrategie zu tberprifen, die angewandt
wurde, um diese besondere 6nologische Technik moglich zu machen.

Der Einsatz einer rechteckigen Tur bei 2/3 der Hohe mit einer geeigneten
internen Rutsche hat das Ziel zu vermeiden, dass die Traube wahrend der
Fillarbeiten ein Traum erleidet. Auch am oberen Deckel ist der Einsatz eines
speziellen Trichters vorgesehen, der denselben Zweck hat.

Das Gitter am Boden des Tanks, an der Basis der Verkleidung, hat die Aufgabe,
die Traube in der Schwebe zu halten, um im darunter liegenden Teil den wahrend
der Flllarbeiten unabsichtlich erzeugten Most sammeln zu kénnen, der sofort
beseitigt wird, um die Beriihrung zwischen Traube und Kohlendioxid nicht zu
behindern.

Die Moglichkeit das Gitter nach der Arbeit vollstdndig zu entfernen ermdglicht
es, NOVELTANK auch als traditionellen Tank zu verwenden.

Am Ventil des vollstandigen Erblassers besteht Moglichkeit, eine abnehmbare
Gaseinspritzdiise  einzusetzen, die das Kohlendioxid wahrend der
Sattigungsarbeiten verteilen und zerstauben soll.

Um jede Bearbeitungsstrategie bestmoglich handzuhaben, ist NOVELTANK mit
einer Tasche fir die thermische Klimatisierung ausgestattet, die das Erhitzen der i
Traube ermoglicht, oder ihre Kihlung, je nach aktuellen technischen Albrigi’s Noveltank
Anforderungen.

SchlieRlich ist NOVELTANK mit einem Fortsatz am Kamin ausgestattet, um an einen Schlauch angeschlossen werden
zu konnen, der es ermoglicht, das Kohlendioxid weit von Arbeitsbereich entfernt herauszulassen, um
Gefahrensituationen oder ein Unbehagen des Personals, dass zum Zeitpunkt der Offnung in der Nahe tatig ist, zu
vermeiden.
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