
     

Serbatoi termocondizionati e isolati

La refrigerazione dei vini bianchi è indispensabile 
per la loro stabilizzazione. È un sistema naturale 
che aiuta ad equilibrare la loro struttura nel tem-
po con l’utilizzo “Frigotank” e le nostre intercape-
dini “Termostar”, le più alte in efficenza di scam-
bio e, le più robuste, e sicure nel tempo (garanzia 
10 anni). Tutto questo è possibile con pochissi-
mo dispendio di energia, e grande sfruttamento 
delle frigorie impiegate, con l’isolamento saldato 
stagno “Isotank” (con 10 anni di garanzia).
Albrigi Tecnologie propone i suoi serbatoi termo-
statici di tutte le capacità da lt 1.000 a lt 500.000 
e una gamma di accessori unica e irripetibile per 
la refrigerazione. Sono disponibili accessori come 
miscelatori “Sidemix” applicati lateralmente, sen-
sori di temperatura collegati ad Archimede per 
il controllo delle temperature nonchè impianti di 
condizionamento completi chiavi in mano, com-
posti di gruppo frigorifero, serbatoio polmone, 
pompe di ricircolo, elettrovalvole “Tecning”, son-
de, tubazioni isolate, quadri elettrici ed il collega-
mento ad Archimede.

FRIGOTANK

Vista superiore di un’autoclave con accessori 
per il lavaggio, tubo del gruppo di sicurezza e 
livello isolato con Isotherm

Vista della parte inferiore di un 
Frigotank

Porta rettangolare da mm 530x420 con 
controporta isolata e preleva campioni

Gruppo valvole di un Frigotank scarico 
totale, parziale rimontaggio e valvo-
la inclinata per agitatore estraibile 
MOBILMIX

Valvola decantatrice applicata allo 
scarico parziale

Termometro digitale con scatola stagna

Porta rettangolare e controporta isola-
ta con lo scarico della condensa

Controporta isolata “Isotank”

Termostato digitale con il tettuccio di 
protezione

Intercapedine Termostar con vie a 
circuito obbligato di ricircolo, filet-
ti di entrata e isolamento Isotank 
o Isotherm con 10 anni di garanzia

Termometro digitale

Scarico totale 
isolato

Agitatoremobile “Mobilmix” che va inseri-
to nella valvola di scarico parziale

Portasonda per 
il controllo della 
temperatura
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Porta rettangolare con 
portella isolata

Frigotank totalmente con-
dizionato con “Termostar” 
anche sul fondo e isolato 
totalmente con “Isotank”

Autoclave Pressuretank 
isolata con isolamento 
“Isotherm” e agitatori 
“Sidemix”

Serbatoio parzialmente isolato sul 
cilindro con isolamento “Isofix”

Frigotank isolato con “Isotherm” 
e controportella isolata

Frigotank con serie di valvole 
di scarico totale e parziale, e per 
agitatore estraibile Mobilmix e 
iniettore di CO2 dal basso

Frigotank termocondizionato 
con porta rettangolare da mm 
420 a mm 520 verticale

Agitatore laterale “SIDEMIX”
applicabile in parete 
ad ogni serbatoio

Frigotank da hl 100 con intercapedine 
“Termostar”, isolamento “Isotank”, gruppo di 
controllo della temperatura con valvola 
motorizzata “Motorwave” di comando

Serbatoio Politank 
da hl 20 + hl 20 tutto 
termocondizionato con 
“Termostar” e isolato 
con isolamento “Isofix”

Un terzo di secolo di evoluzione
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la stabilizzazione tartarica in cantina e chiarifica a freddo


