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ALSRIGI ENOPALET

TECNOLOGIE

Un terzo di secolo di evoluzione

PER FREDDO
FOR COOLING

PER CALDO
FOR HEATING
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W ISOCOLDPALET, pallettizzabile termocondizionato con TERMOSTAR e isolato con I ISOHOTPALET, termostatico pallettizzabile isolato con sistema di isolo-
sistema ISOTANK per la stabilizzazione dei vini mento ISOWOOL per la sterilizzazione a vapore

[ ISOCOLDPALET, stackable and thermally conditioned with TERMOSTAR, insulated ISOHOTPALET, a stackable, thermostatic insulated tank with the ISOWOOL
with ISOTANK system for the stabilisation of wines. insulation system for steam sterilisation.

[0 ISOCOLDPALET, stapelbar mit TERMOSTAR-Temperatursteverung und mit ISOTANK [} ISOHOTPALET, thermostatisch, palettierbar, mit ISOWOOL isoliert fiir die
isoliert fiir die Stabilisierung der Weine Dampfsterilisierung

I3 ISOCOLDPALET, pallettisable thermorégulé par TERMOSTAR et isolé avec le systéme I3 1SOHOTPALET, thermostatique pallettisable, isolé avec le systéme ISOWO-
ISOTANK pour la stabilisation des vins OL pour la stérilisation & vapeur
ISOCOLDPALET, palletizable termoacondicionado con TERMOSTAR y aislado con si- ISOHOTPALET, termoestdtico palletizable aislado con sistema ISOWOOL
stema ISOTANK para la estabilizacion de los vinos. para la esterilizacion a vapor.

B TERMOPALET con infercapedine TERMOSTAR su tutto il cilindro per il
condizionamento dei vini

(T3 TERMOPALET with the TERMOSTAR inner wall throughout the cylinder,
for the conditioning of wines.

[N TERMOPALET mit TERMOSTAR-Doppelwandung am gesamten Zylinder I CONOPALET a fondo conico per favorire lo scarico totale dei lieviti e delle fecce
fir die Erwtirmung / Abkihlung der Weine (ONOPALE, with its conical hottom, favours total drainage of yeasts and dregs

I TERMOPALET avec chemise TERMOSTAR sur tout le cylindre pour le [0 CONOPALET mit konischem Boden fir den besseren Abfluss der Weinhefe und des Weintrubs
conditionnement des vins CONOPALET & fond conique pour faciliter la vidange totale des levures et des lies
TERMOPALET con camisa TERMOSTAR en todo el cilindro para el acon- CONOPALET con fondo canico para favorecer la salida total de las levaduras y de las lias.
dicionamiento de vinos.
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