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TECNOLOGIE
Un terzo di secolo di evoluzione

Termometro
digitale

Vista dall'alto dell'irroratore
Monofly e del mosto sulla vinaccia

Sonda di tempera-
tura con custodia
esterna

Quadro elettrico di
gestione della pompa
di rimontaggio o delle
fasi di follatura

Tinotank con il chiusino

grande e il passamano Chiusino di grandi dimensioni

per fare la follatura
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% Tinotank con il Monofol- | Vista dall'alto di Tinotank Vista laterale di Tinotank con fondo
L Itank con pala autorotante piano inclinato del 3% in avanti ed
1 . intercapedine Termostar




A 63
il fermentatore ideale per fare il délestage

ALBRIGI

TECNOLOGIE
Un terzo di secolo di evoluzione

Irroratore autorotante
Autofly per disperdere
il mosto sul cappello
di vinacce in modo
omogeneo
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Chiusino ermetico molto grande con la chiusura a fascetta
regolabile con sgancio rapido
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Fondo piano inclinato del 3% in avanti termocondizionato
Vista dal basso di Tinotank con Termostar Y -

Quadro di comando
della temperatura e
dei rimontaggi au-
tomatici
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Fondo piano inclinato % :
del 3% in avanti con _
Porta con apertura a ghigliottina con meccanismo di scarico pala di estrazione ¥
meccanico delle vinacce “Meccanotank” meccanico

Fermetatore a tronco di cono termocondizionato ¢

i “Termostar” per la fermentazione a temperature i
controllate =



